
 

Benvenuti 

Familie Porrello freut sich über Ihren Besuch und heißt Sie herzlich 
Willkommen in unserem Ristorante Pizzeria da Giò. Genießen Sie 
unvergessliche Stunden in unserem idyllischen Ambiente und lassen 
Sie sich von uns kulinarisch verwöhnen. Unsere Küche bietet eine 
Auswahl an deutschen und italienischen Speisen, traditionellen 
schwäbischen Spezialitäten, sowie hochwertigen Fleisch und 
Fischgerichten, aus überwiegend regionaler Erzeugnissen. 

Passione per la Cucina 

Unsere Gerichte sind geprägt von italienischen Einflüssen, 
schwäbischer Überzeugung gemischt mit dem können unsere Köche 
und deren Liebe zu gutem Essen. Abgerundet wird Ihr kulinarisches 
Erlebnis von Weinen namhafter Winzer, die persönlich von uns 
zusammengestellt wurden und auf die Speisen abgestimmt sind. 
Gerne beraten wir Sie, sprechen Sie uns darauf an. 

“Komme als Gast gehe als Freund“ 

Ihr „da Giò Team“ 

Öffnungszeiten  

Dienstag bis Samstag  

Von 17:00 Uhr – 22:00 Uhr     

(Warme Küche bis 21:30 Uhr)  

Sonntag und Feiertage 

 (Mo. Und Sa. Ausgenommen) 

Von 11:30 Uhr – 14:30 Uhr  

(Warme Küche bis 14:00 Uhr) 

und von 17:00 – 22:00 Uhr  

( Warme Küche bis 21:30 Uhr     

Alle Speisen auch zum Mitnehmen. 

Alle Beträge sind in Euro aufgeführt. 

Für die Allergenliste sprechen Sie uns an 

Die Deklarationspflichtige Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite 

Telefon: 0711 804592   

www.ristorante-da-gio.de   

info@ristorant-da-gio.de  

 

 

 

Besuchen Sie uns auf Facebook:          

 www.facebook.com/da.gio.ristorante.pizzeria.biergarten   

 oder auf Tripadvisor:   

 Ristorante Pizzeria da Giò Stammheim     



Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoff unserer Speisen und Getränke finden Sie  

auf der letzte Seite. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen MwSt. 

Aperitivi / Aperitif  
 

Aperol Spritz

Aperol Orange 

Aperol Lemon 

Lillet Wilde Berry 

Ramazzotti Rosato 

Hugo 

Sekt Limoncello 

Martini Bianco 

Campari Soda 

Campari Orange 

 

Spumante / Sekt 

Prosecco Valdobbiadene 

Prosecco Mionetto 

Prosecco 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Besser feiern und Sekt 

trinken als abwarten und Tee 

trinken 

 

 



Gewisse Vorspeisen servieren wir mit Brot.  

Für eine extra Portion Brot berechnen wir 3,50 € 

Antipasti / Vorspeisen 

Antipasto Italiano / Italienische Vorspeise*2,3,4,8;G

Gemischter Vorspeiseteller 

Antipasto di verdure / Gemüseteller

Carpaccio di Manzo / Rindercarpaccio*3,8 

auf einem Rucolabett mit Parmesan, Olivenöl und Balsamicocreme

Zuppe / Suppen 
Zuppa di Pomodoro
Tomatencremesuppe 

Stracciatella*c,i

Klare Rinderkraftbrühe mit Eierflocken 

Maultäschlesuppe*a,c,G,i

In klarer Rinderkraftbrühe 

Insalate / Salate 

Insalata Verde / Grüner Salat*1;3 
mit Gurken, Blattsalat und Hausdressing 

Insalata Mista / Gemischter Salat*1;3 
mit verschiedener Rohkost, Blattsalat, Feta Käse und Hausdressing 

Insalata al Tonno / Salat mit Thunfisch*1;3  
mit verschiedener Rohkost und Blattsalat je nach Saison, 
Feta Käse und Hausdressing 

Insalata al Tacchino / Salat mit Putenstreifen*1;3  
mit verschiedener Rohkost und Blattsalat je nach Saison, 

gehobeltem Parmesankäse und Hausdressing 

Insalata di pomodori e tonno / Tomaten Thunfisch Salat*1;3 
mit Zwiebeln, gehobeltem Parmesan und Hausdressing 

Caprese*1,3 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Olivenöldressing und Balsamico Creme 

 

 

 

 

 

 

 

Hab keine Angst davor, etwas 

alleine zu tun. 

Tauben fliegen zusammen. 

Adler fliegen alleine 
 



Für extra Portion Braten Sauce berechnen wir 1,90€ 
Für Ketchup oder Majonäse berechnen wir 0,40 € 

Primi / Nudeln 

Spaghetti Aglio e Olio*a
Spaghetti in Olivenöl mit Knoblauch und Petersilie (auf Wunsch Scharf) 

Spaghetti al Pomodoro*a 
Spaghetti in Tomatensauce und Basilicum 

Spaghetti Carbonara*2,3,4,8;a,c,G 
Spaghetti mit Speck, Ei und Parmesan. Italienischer Art ohne Sahne 

Lasagne al Forno*2,3,8;a,c,G,i 
Überbackene Lasagne mit Bolognese- Sahne Sauce, Schinken und 
Mozzarella  

Rigatoni al Forno*2,3,8;a,c,G,i
Überbackene Rigatoni mit Bolognese- Sahne Sauce, Schinken und 
Mozzarella 

Tortellini alla Panna*2,3,8;a,c,G
Gefüllte Teigtaschen mit Ricotta und Spinat in Schinken- Sahne 
Sauce 

Piccole Porzioni / Für den kleinen 
Hunger 

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites*2,8;a,c 

Spaghetti Pomodoro*a 

Spätzle mit Sauce*a,i,l,G 

Pommes frites*a 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Manchmal sollte man sich 

statt Sorgen lieber Nudeln 

machen 
 



Für extra Portion Braten Sauce berechnen wir 1,90€ 

Für Ketchup oder Majonäse berechnen wir 0,40 € 

Carne / Fleisch 

Scaloppina alla Valdostana*a

Kalbsfleisch mit Mozzarella und Schinken in Weißweinsauce, dazu 
Tagliatelle 

Bistecca alla Griglia 
Gegrilltes Roastbeef, dazu Rosmarinkartoffeln 

Zwiebelrostbraten*i,l,g 

Gegrilltes Roastbeef mit Zwiebeln, Spätzle und Bratensauce 

Cotoletta alla Milanese / Wienerschnitzel mit Spätzle*2;a,c 
Paniertes Kalbsschnitzel mit Spätzle 

Cotoletta di Maiale / Schnitzel Wiener Art*2;a,c

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites 

Pesce / Fisch 

Salmone alla Griglia / Gegrillter Lachs*d 

mit Knoblauch und Gemüse 

Gamberoni alla Griglia / Gegrillte Tigergarnelen*b,d 
mit Knoblauch und Salatvariation 

 

Unsere Beilagen 

Rosamarinkartoffeln 

Gemüse 

Salat 

Pommes-Frites 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Gerne servieren wir Ihnen eine Pizza nach Ihrer Wahl 

Für jede weitere Zutat berechnen wir zusätzlich ab 0,60 € 

Pizza 

Pizza Pane*a  
mit Olivenöl, Oregano und Knoblauch     

Pizza Margherita*2;a 
mit Tomatensauce und Mozzarella      

Pizza Prosciutto e Funghi*2;3;a  
mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Champignon  

Pizza Acciughe e Olive*2;a 
mit Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen und Oliven 

Pizza 4 Stagioni*2;3;a 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami,  
Artischocken und Champignon  

Pizza Hawaii*2;a  
mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Ananas  

Pizza Diavolo*2;3;a  
mit Tomatensauce, Mozzarella, Peperoni und scharfe Salami  

Pizza Tonno e Cipolla*11;12;a      
mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln   

Pizza Frutti di Mare*2;a       
mit Tomatensauce, Mozzarella und Meeresfrüchte   

Pizza Salmone*2;a       
mit Tomatensauce, Mozzarella und frischem Lachs 

Pizza 4 Formaggi*2;a        
mit Tomatensauce und vier verschiedene Käsesorten 

Pizza Gorgonzola e Spinaci*2;a     
mit Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola und Spinat 

Pizza Giò*2;a        
mit Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen und Gehobeltem 
Parmesan 

Pizza alle Verdure*2;a 

mit Tomatensauce, Mozzarella und verschiedene Gemüse  

Pizza Carbonara*2;a 

mit Mozzarella, Bacon, Zwiebeln, Ei und Parmesankäse  

Pizza 3 Colori*2;a  

mit Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola und gehobeltem Parmesan 

Calzone*2;a   

mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Schinken, und Champignon 

 

 

 

 

 

 

 



 

Dolce / Dessert 

Tiramisù*9;G     
Der Klassiker. Hausgemacht 

Panna Cotta*G  
Puddingartiges Italienisches Dessert. Hausgemacht 

Tartufo Bianco*9;a,c,f,G,h 
Halbgefrorenes Vanilleeis mit Kaffee creme gefüllt 

Tartufo Nero*9;a,c,f,G,h  
Halbgefrorenes Schokoladeneis mit Zabaione creme gefüllt 

Tartufo Limoncello*9;a,c,f,G,h 

Halbgefrorenes aus Limonen creme mit einem Kern aus Limonen 
Likör, bedeckt mit Limonen Baiser stücken 

Schoko Soufflè*a,c,f,G 
Warmes Schokoladen Dessert. Außen fest innen flüssig. 

 

Bevande Calde / Heiße Getränke 

Tasse Kaffee*9  

Cappuccino*9  

Espresso*9  

Espresso Macchiato*9;G  

Doppelter Espresso*9;G 

Latte Macchiato*9;G 

Heiße Schokolade*G      

Glas Tee*9 

Digestivi / Spirituosen  

Williams Birne / Ouzo / Tequila / Berliner Luft/  
Baileys*e;G / Limoncello / Sambuca / Jägermeister / 
Ramazzotti / Averna  

Prinz: Alte Marille / Alte Williams Christ Birne / Alte 
Hauszwetschke / Haselnuss*e  

Longdriks 

Whiskey Cola*9 / Rum Cola*9  

Wodka Lemon / Wodka Wild Berry /  

Wodka Orange  

 

 

 

 

 
 

 

 

Wenn ich Dessert sehe, höre ich zwei 

Stimmen in mir. 

Die eine sagt: „Iss ihn!“ 

Die andere sagt: „Hast Du gehört? Du 
sollst ihn essen!“ 

 



Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoff unserer Speisen und Getränke finden Sie  

auf der letzte Seite. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen MwSt. 

Analcolici / Alkoholfreie Getränke  
 

Teinacher Goumet
Still / Medium 

Teinacher Genuss Limonaden
Zitrone*3 / Manco-Maracuja-Orange*1,3 / Johannisbeer-Holunder /  
Orange-Mandarine*1,3 / Rhabarber-Mirabelle 

Frucade 
Cola*1,9/ Orange*1,3/ Zitronenlimonade 

Spezi*1,3,9 

Tonic Water / Bitter Lemon*3,10 / Wild-Berry*10 

Säfte 

Apfel*11 / Orange / Johannisbeere-Nektar 

Saftschorle 

Birre alla spina / Zapfbiere 

Ur-Edel (Untergärig)*a 

Naturtrüb*a 

Hefeweizen Hell*a 

Pils*1 

Radler*a, Diesel*1,9;a 

Weizenradler*a, Colaweizen *1,9;a 

Alkoholfreies Weizenradler*a 

Alkoholfreier Radler*a 

 

Birre in Bottiglia / Flaschenbiere 

Hefeweizen Alkoholfrei*a 

Kristallweizen*a, Hefeweizen Dunkel 

Jäger Spezial*a 

Helles Alkoholfrei*a 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

I nostri Vini / Unere Weinkarte 

Vini Italiani aperti / Italienische offene Weine  

Bianco / Weiß  

Chardonnay*l 
(armonico, secco/ harmonisch, trocken) 

Pinot Grigio*l 
(fruttato, armonico, secco/ fruchtig, harmonisch, trocken) 

Rosso / Rot 

Primitivo*l 
(fruttoso, secco/ vollmundig, trocken) 

Qu.ale*l 
(morbido, aromatizzato/ samtig, feinwürzig) 

Rosè / Rosè 

Bardolino Chiaretto*l 
(fresco, armonico, secco/ frisch, harmonisch, trocken) 

Chardonnay*l 
(armonico, secco/ harmonisch, trocken) 

Vini Tedeschi aperti / Deutsche offene Weine 

Lembergerland Kellerei Roßwag  

Bianco / Weiß 

Riesling*l 
(Semisecco, fresco/ halbtrocken, frisch) 

Rosso / Rot 

Trollinger Lemberger*l 
(Semisecco / halbtrocken) 

Rosè / Rosè 

Muskattrollinger Rosè*l 
(morbido, fresco/ zährtlich, frisch) 

Rosato / Weißherbst 

Spätburgunder Weißherbst *l  
(Semisecco, fresco/ halbtrocken, frisch) 

Weinmanufaktur Untertürkheim  

Bianco / Weiß 

Simply Blanc*l 
(leggero, fruttato, fresco/ leicht, fruchtig, frisch) 

 

 

 

 

 

 


